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Als Aperitif empfehlen wir:
Campari Soda

Sekt mit Hollundersirup

Martini bianco oder dry

Schilcher

(vom Weingut Koller, Bad Gams)

Vorspeisen, kleine Speisen und Suppen:
Ochsenschlepp gebacken mit Sauce Tartare
Wildpastete mit Preiselbeeren

Knackwurst oder PreRwurst mit Essig, Zwiebel und Ol
Mozzarella mit Tomaten, Balsamico und Pesto
Blattsalat mit gebratenen Steinpilzen

Blattsalat mit frischen Eierschwammerin

Forellenfilet mit Oberskren

Matjesfilet ,Hausfrauenart*

Camenbert gebacken mit Preiselbeeren

Schafskése im Speckmantel auf Blattsalat
Wildpireesuppe mit Obershaubchen
Eierschwammerl-Steinpilzcremesuppe
Rinderbouillon mit Speckknddel

Hauptspeisen:

Kalbsleber gebacken mit Salat

Holzofenfrischer Lammschldgel, ausgeldst, gefillt mit
Eierschwammerl-Semmelfille

Holzofenfrischen Kalbsstelze, ausgeldst, mit
Serviettenknddel

Kalbsleber natur mit Speck, Apfelscheiben und Reis
Schweinsbraten oder Stelze, aus dem Holzofen, mit Salat
und Knodel

Geschmorrte Fledermaus oder Ochsenwange in
Wurzelsauce mit Serviettenknddel

Nierndl'n in WeiRweinsauce mit Rosterdapfel
Wienerschnitzel vom Kalb mit Salat

Kalbsniere cross gebraten mit Reis

Gebackene Zucchini mit Sauce Tartare
Eierschwammerlsauce mit Knddel

Eierschwammerl gerdstet mit Ei und Erdépfel
Kalbsbeuschel mit Knédel

Filetsteak mit griiner Pfeffersauce und Erdapfel
Medaillons vom Schwein mit Eierschwammerlsauce und
Erdépfel

Steinpilze gerdstet mit Ei und Erdapfel

Steinpilze gebacken mit Sauce Tartare

Omelette mit Steinpilzen und Salat

Geflllter Paprika mit Erdapfel

Pikante Krautroulade mit Erdépfel

Szegediner Krautfleisch

Schulterscherzel mit Résterdapfel und Kohlriiben
oderApfelkren

Wienerschnitzel vom Schwein mit Reis

Nachspeisen:

Pflaumenkndédel mit Butterbrosel

Tichy’s Eismarillenknddel

Topfencreme mit Fruchtmark

GroBmutter’s Reisauflauf

Obststrudel mit Vanillesauce

Variationen vom Kase mit Butter und Gebéack

Weinempfehlung aus der Bouteille:
Aktuelle Weine entnehmen Sie bitte aus der Karte oder informieren
Sie sich vor Ort
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VERANSTALTUNGS - BESTELLUNG

Ihre Daten: (Rechnungsempfanger)

Name:

Adresse:

Telefon:

Angaben zur Bestellung:

Anlass: Datum: Uhrzeit:

Personenanzahl: Raum: Tischform:

Speisenfolge:

Servicebeginn mit dem Essen:

Aperitif: Getranke/Kaffe:

Besondere Winsche:

Vereinbarter Menupreis:

Blumendekoration zum Fixpreis:

Farbe der Tafelticher: bunt / weif3 (andere Farben auf Anrage moglich)
Gedeckpreis pro Person auf Anfrage (inkl. Raumpauschale, MenUkarten, etc.)
Zahlungsmodalitat: Barzahlung

Sperrstunde: 24 Uhr, oder es gelten andere Vereinbarungen

Anzahlung:

Wien am

Unterschrift
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